
RI.ME.A. S.R.L. -  via Cavour 198/D - Castegnato (BS)

Tel: 030 68 10 734 / e-mail: info@rimeasrl.it

Ordini:  prenotazioni@rimeasrl.it

  PRIMO PIATTO  SECONDO PIATTO  CONTORNO
1 Mezze penne radicchio e crema di noci 1 Fettina ai ferri 1 Carotine saltate

2 Penne all'arrabbiata 2 Arrosto di vitello al latte 2 Fagiolane di Spagna al prezz.

3 Pasta al pomodoro 3 3 Insalata fresca

4 Pasta al burro 4 Cotoletta vegetariana 4 Carote crude a fiammifero

5 Riso al burro 5 Speck  5 Succo di frutta

6 Tortellini in brodo 6 Mozzarella bocconcino 6 Crostatina

7 Gr.50 Formaggio Valle 7 Certosino Galbani 7 Patatine Chips

8 Frutta di stagione 8 Prosciutto cotto  8 Frutta di stagione

9 Budino alla vaniglia 9 Yogurt alla frutta nr. 2 9 Yogurt alla frutta

10 Salame al cioccolato 10

  PRIMO PIATTO  SECONDO PIATTO  CONTORNO
1 Paglia e fieno carciofi e bacon 1 Fettina ai ferri 1 Erbette saltate

2 Fusilli integrali BIO al pesto 2 Polpettone speck e scamorza 2 Fagiolini a vapore

3 Pasta al pomodoro 3 Filetto di persico all'ischitana 3 Insalata fresca

4 Pasta al burro 4 Carpaccio scottato di manzo al balsamico4 Carote crude a fiammifero

5 Riso al burro 5 Primosale con insalatina 5 Succo di frutta

6 Pasta e ceci 6 Mozzarella bocconcino 6 Crostatina

7 Gr. 50 Briè 7 Fontina e fior di bosco 7 Patatine Chips

8 Frutta di stagione 8 Mortadella 8 Frutta di stagione

9 Yogurt biancodolce 9 Yogurt alla frutta nr. 2 9 Yogurt alla frutta

10 Pere sciroppate 10

 PRIMO PIATTO  SECONDO PIATTO  CONTORNO
1 Risotto zucca e Grana Padano 1 Fettina ai ferri 1 Patate e peperoni saltati

2 Sedani al ragù 2 2 Finocchi crudi

3 Pasta al pomodoro 3 Polenta e funghi 3 Insalata fresca

4 Pasta al burro 4 4 Carote crude a fiammifero

5 Riso al burro 5 Roast beef 5 Succo di frutta

6 Minestrone rosso alla milanese 6 Mozzarella bocconcino 6 Crostatina

7 Gr. 50 Mozzarella a fette 7 Formaggi misti 7 Patatine Chips

8 Frutta di stagione 8 8 Frutta di stagione

9 Budino al cioccolato 9 Yogurt alla frutta nr. 2 9 Yogurt alla frutta

10 Strudel di mele 10

 PRIMO PIATTO  SECONDO PIATTO  CONTORNO
1 Tubetti cozze e cannellini 1 Fettina ai ferri 1 Polenta gratinata

2 Spaghetti aglio olio peperoncino 2 Palombo panato 2 Cavolfiori a vapore

3 Pasta al pomodoro 3 Trancio frittata erbette e mozzarella 3 Insalata fresca

4 Pasta al burro 4 Manzo all'olio 4 Carote crude a fiammifero

5 Riso al burro 5 5 Succo di frutta

6 Passato di verdura con crostini 6 Mozzarella bocconcino 6 Crostatina

7 Gr. 50 Taleggio 7 Gorgonzola 7 Patatine Chips

8 Frutta di stagione 8 Affettato misto 8 Frutta di stagione

9 Budino al creme caramel 9 Yogurt alla frutta nr. 2 9 Yogurt alla frutta

10 Torta alle mandorle 10
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raIns.Pere&gorgo : Insalatine miste,radicchio, gorgonzola piccante, pere ,noci

Prosciutto  Praga e ins. di cappucci

Fil. merluzzo con dadolata di zucchine

Affettato misto

Insal. classica:   Insalata, carote, tonno, mozzarella, mais

Epifania

               RISTORAZIONE

  MENSE

        AZIENDALI

Salsiccia al forno con patate

Insal.Grana Radicchio.: Ins.verde, radicchio, Grana, sedano, noci, semi zucca

Cotoletta alla milanese

Ins. Classica2:  Insalata, mozzarella,tonno,carote, uovo sodo, olive verdi .

        =Piatto Vegetariano(senza carne/pesce)          = Piatto Vegano (senza ingredienti origine animale)               =Contiene carne di maiale             = Contiene peperoncino

Settimana dal 07 al 10 gennaio 2025
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